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EnWave unterzeichnet kommerziellen Lizenz- und Geratekaufvertrag mit
Orto Al Sole fiir Nutzung der REV™ Technologie in Italien

Vancouver, B.C., 5. August 2020

Die EnWave Corporation (TSX-V:ENW | FSE:E4U) ("EnWave", oder das "Unternehmen" -
https://www.commodity-tv.com/ondemand/companies/profil/enwave-corp/ ) gab heute bekannt,
dass sie mit Orto Al Sole Di Gandini Claudio ("Orto Al Sole") eine lizenzgebuhrenpflichtige
kommerzielle Lizenzvereinbarung (die "Lizenz") zur Herstellung von Obst- und Gemusesnacks
unter Verwendung der EnWave-Technologie Radiant Energy Vacuum ("REV™") fur den
europaischen Markt unterzeichnet hat. Gleichzeitig mit der Unterzeichnung der Lizenz erwarb
Orto Al Sole eine 10kW REV™ Maschine, um mit der kommerziellen Produktion in Italien zu
beginnen.

Die Lizenz gewahrt Orto Al Sole die ausschlief3lichen Rechte zur Herstellung bestimmter Arten
von Obst- und Gemiisesnackprodukten im Land ltalien, und die Produkte dirfen sowohl im
Inland als auch international verkauft werden. Orto Al Sole muss im Rahmen der Lizenz
bestimmte Mindestleistungsanforderungen erfillen, um die Exklusivitdt zu behalten,
einschlieBlich jahrlicher Mindestgeblhren und zuklnftiger Verpflichtungen zum Kauf von
Geraten. Orto Al Sole wird vierteljahrliche Lizenzgebuhren an EnWave Uberweisen, die auf den
Einnahmen aus den verkauften REV™-Trockenprodukten basieren.

Diese Lizenz ist die erste, die von EnWave mit einem italienischen Unternehmen unterzeichnet
wurde, und die 39. weltweit. Diese Lizenz markiert die fortgesetzte weltweite Expansion von
EnWaves proprietéarer Dehydrierungstechnologie, wobei sich das Wertversprechen fir
hochwertige Obst- und Gemuseprodukte bereits in zahlreichen Landern bewahrt hat. Die
Strategie von EnWave besteht darin, viele langfristige Lizenzvereinbarungen mit Unternehmen
abzuschlief3en, die sowohl Wettbewerbs- als auch Kostenvorteile anstreben, und das Portfolio
der lizenzgebuhrenpflichtigen Lizenzen auf globaler Basis auszubauen.

Uber Orto Al Sole

Ortaggi Valtrebbia wurde 1990 in Italien von Claudio Gandini und seinem Bruder gegrindet. Mit
jahrzehntelanger Erfahrung im Anbau von hochwertigem Obst und Gemuse hat sich das
Unternehmen im Laufe der Zeit stdndig weiterentwickelt und sich als wichtiger Produzent in der
italienischen Region Emilia Romagna etabliert. Ortaggi Valtrebbia verfligt Uber eine
Anbauflache von 2.500 Hektar, wobei der Schwerpunkt auf der Produktion von griinen Bohnen,
Zucchini und "Paprika friggitello" fur den grof¥flachigen Vertrieb auf dem italienischen und
europaischen Obst- und Gemuisemarkt liegt.

Im Jahr 2019 startete die Familie Gandini ein neues Projekt und griindete Orto Al Sole, um mit
der Produktion von Trockenfriichten und -gemuse zu beginnen. Sie haben sich fir die Nutzung



der "REV™"-Technologie entschieden, um hochwertige Snackprodukte "Made in Italy"
herzustellen.

Fir weitere Informationen besuchen Sie: www.ortaggivaltrebbia.com

Uber EnWave

EnWave Corporation, ein in Vancouver ansassiges Unternehmen fiir Spitzentechnologie, hat ein
Strahlungsenergie-Vakuum ("REV™") entwickelt - eine innovative, geschitzte Methode zur
prazisen Dehydratisierung organischer Materialien. EnWave hat die zum Patent angemeldeten
Methoden zur gleichmafigen Trocknung und Dekontaminierung von Cannabis durch den Einsatz
der "REV™"-Technologie weiterentwickelt und damit die Zeit von der Ernte bis zur Marktreife von
Cannabisprodukten verkdrzt.

Die kommerzielle Machbarkeit der Technologie von REV™ wurde nachgewiesen und wachst
rasch in mehreren Marktvertikalen im Lebensmittel- und Pharmasektor, darunter auch legales
Cannabis. Die Strategie von EnWave besteht darin, lizenzgebuhrenpflichtige kommerzielle
Lizenzen mit innovativen, bahnbrechenden Unternehmen in mehreren Vertikalen fur die Nutzung
der REV™ Technologie zu unterzeichnen. Das Unternehmen hat bisher Uber dreilig
lizenzgebuhrenpflichtige Lizenzen unterzeichnet. Zusatzlich zu diesen Lizenzen grindete
EnWave eine Gesellschaft mit beschrankter Haftung, die NutraDried Food Company, LLC, zur
Herstellung, Vermarktung und zum Verkauf rein natirlicher Milch-Snackprodukte in den
Vereinigten Staaten, einschlieRlich der Marke Moon Cheese®.

EnWave hat REV™ als stérende Dehydrierungsplattform im Lebensmittel- und Cannabissektor
eingefuhrt: schneller und billiger als Gefriertrocknung, mit besserer Qualitat des Endprodukts als
Luft- oder Spriihtrocknung. EnWave bietet derzeit zwei verschiedene kommerzielle REV™
Plattformen an:

1. nutraREV®, bei dem es sich um ein trommelbasiertes System handelt, das organische
Materialien schnell und kostenginstig dehydriert und gleichzeitig ein hohes Mal} an
Nahrstoffen, Geschmack, Textur und Farbe beibehalt; und

2. quantaREV®, ein System auf Schalenbasis, das fir die kontinuierliche Trocknung bei
niedrigen Temperaturen in grol3en Mengen verwendet wird.

Weitere Informationen Uber EnWave finden Sie unter www.enwave.net.

EnWave Unternehmen

Herr Brent Charleton, CFA
Prasident und CEO

Fir weitere Informationen:
Brent Charleton, CFA , Prasident und CEO unter +1 (778) 378-9616

E-mail: bcharleton@enwave.net

Dan Henriques, CFO unter +1 (604) 835-5212



E-mail: dhenriques@enwave.net

In Europa:

Swiss Resource Capital AG
Jochen Staiger
info@resource-capital.ch
www.resource-capital.ch

Sicherer Hafen fiir zukunftsgerichtete Informationserkldrungen: Diese Pressemitteilung kann
zukunftsgerichtete Informationen enthalten, die auf den Erwartungen, Schétzungen und
Vorhersagen des Managements basieren. Alle Aussagen, die sich auf Erwartungen oder
Vorhersagen (liber die Zukunft beziehen, einschlielich Aussagen liber die Wachstumsstrategie
des Unternehmens, Produktentwicklung, Marktposition, erwartete Ausgaben und die erwarteten
Synergien nach dem Abschluss, sind zukunftsgerichtete Aussagen. Alle Behauptungen Dritter,
auf die in dieser Mitteilung Bezug genommen wird, sind nicht garantiert. Alle Verweise Dritter auf
Marktinformationen in dieser Mitteilung sind nicht garantiert, da das Unternehmen die
urspriingliche Primérforschung nicht durchgefiihrt hat. Diese Aussagen sind keine Garantie fiir
zuklnftige Leistungen und beinhalten eine Reihe von Risiken, Ungewissheiten und Annahmen.
Obwohl das Unternehmen versucht hat, wichtige Faktoren zu identifizieren, die dazu fiihren
kénnten, dass die tatséchlichen Ergebnisse wesentlich abweichen, kann es andere Faktoren
geben, die dazu fiihren kbnnten, dass die Ergebnisse nicht wie erwartet, geschétzt oder
beabsichtigt ausfallen. Es kann nicht garantiert werden, dass sich solche Aussagen als richtig
erweisen, da die tatsdchlichen Ergebnisse und zukiinftigen Ereignisse erheblich von den in
solchen Aussagen erwarteten abweichen kbnnen. Dementsprechend sollten Leser kein
unangemessenes Vertrauen in zukunftsgerichtete Aussagen setzen.

Weder die TSX Venture Exchange noch deren Regulierungsdienstleister (wie dieser
Begriff in den Richtlinien der TSX Venture Exchange definiert ist) iibernehmen die
Verantwortung fiir die Angemessenheit oder Genauigkeit dieser Pressemitteilung.



