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Catering Star Award für MEIKO 

Am Ende gewinnt immer der Kunde 

 

Große Freude herrschte beim Offenburger Hersteller für Spültechnik Meiko für den neuesten Award in 

der Sammlung: Für die M-iClean U Untertisch-Spülmaschine gab es den Catering Star Award in 

Silber. Das Fachmagazin Cooking & Catering Inside vergibt diesen Preis jährlich und zeichnet dabei 

die besonderen Leistung der Caterer und Produkte der Zuliefererindustrie aus. Basis für die 

Bewertung ist eine Leserbefragung.  

 

Michael Mayer, Geschäftsführer MEIKO Deutschland GmbH: „Wir freuen uns sehr über diesen Award, 

zumal er auch aus einer Leserbefragung resultiert. Am Ende gewinnen jedoch nicht nur wir, sondern 

vor allen Dingen unser Kunde. Er muss am Ende mit unseren Lösungen brillieren und erfolgreich sein. 

Und darin gipfeln all unsere Bemühungen - wir wollen den Kunden unterstützen“. Die M-iClean U 

Spülmaschine bietet für die Kundenzufriedenheit tolle Features: Schneller Spülen, trocknen, 

ausräumen und sparen  dank der neuen Wärmerückgewinnung ComfortAir. Dazu kommt noch 

eine enorme Platzersparnis, denn sämtliche Bauteile und das GiO-Modul sind nun in der Maschine 

integriert.  
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Bildunterschrift:  Ausgezeichnet und nachhaltig: M-iClean U Spülmaschine erhält den Catering 

Star Award 2019 

   

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Features der Siegermaschine:  M-iClean U 

Die größte Neuerung bringt die integrierte Wärmerückgewinnung mit sich. Hier sorgt eine große Oberfläche 
aus Edelstahl im Zusammenspiel mit dem zugeführten kalten Frischwasser dafür, dass die 
Maschinenwände optimal abkühlen. Der dadurch entstehende Kondensationseffekt bringt viele Vorteile mit 
sich:   
1. 30 Sekunden mit der neuen ComfortAir: Pro Spülgang wird dank der neuen Wärmerückgewinnung 
wertvolle Zeit eingespart. 
2. Bis zu maximal 80 Prozent Dampfreduzierung mit ComfortAir: Beim Öffnen der Maschine tritt kein 

sichtbarer Dampf mehr aus und keine zusätzliche Feuchtigkeit und Wärme gelangt in den Raum. Das 
verbessert die Hygienesicherheit und auch das Personal profitiert davon: Beim Öffnen beschlägt die Brille 
nicht mehr, das Raumklima bleibt angenehm. Kurz: Es herrschen bessere Arbeitsplatzbedingungen, was 
wiederum die Leistungsfähigkeit und Zufriedenheit von Mitarbeitern steigert. Nicht zuletzt werden auch 
Feuchtschäden an Möbeln vorgebeugt.  
3. ComfortAir sorgt für ein besseres Trocknungsergebnis durch die Reduzierung der Restfeuchte – um 
bis zu maximal 98 Prozent bei Tellern und um bis zu maximal 75 Prozent bei Gläsern. Dadurch ist in 

Verbindung mit dem GiO-Modul kein manuelles Nachpolieren seitens des Personals nötig, die Gefahr des 
Glasbruchs wird minimiert und das Spülgut ist schneller wieder im Betrieb beim Gast. Und zwar hygienisch 
sauber, in einwandfreiem Zustand.  
4. ComfortAir spart wertvolle Ressourcen, da die heißen Wrasen nicht aus der Maschine entweichen, 
sondern als Energielieferant dem Wasserkreislauf wieder zugeführt werden. Das Ergebnis: niedrigere 
Betriebskosten um bis zu maximal 21 Prozent. 

 
Schneller installiert, enorme Platzeinsparung: Sämtliche Bauteile für die Netztrennung sowie das GiO-

Modul sind jetzt zusammen mit dem selbst austauschbaren Feinfilter in der Gläser- und 
Geschirrspülmaschine integriert – bei voller Normkonformität. Das ist einzigartig in der Branche. Dadurch 
reduziert sich der Platzbedarf und Umbaumaßnahmen werden überflüssig. Das spart Installations- und 

Wartungskosten.  
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M-iClean U by MEIKO was awarded 

Catering Star Award 2019 for MEIKO: professional dishwasher 

M-iClean U awarded silver. 

Great pleasure for the latest award in the collection at the Meiko dishwasher manufacturer in 

Offenburg: the Catering Star Award in silver for the M-iClean U under counter dishwasher. The trade 

magazine Cooking & Catering Inside annually awards this prize and honors the special achievements 

of the caterers and products of the supplier industry. Basis for the evaluation is a reader survey. 

Michael Mayer, Managing Director MEIKO Deutschland GmbH: "We are very happy about this award, 

especially because the results are based on a reader survey. In the end, above all our customers win. 

They have to be successful and satisfied with our solutions. And that's where all our efforts culminate - 

we want to support our customers. " 

The new M-iClean U dishwasher offers great features: fast rinsing, drying, cleaning and saving thanks 

to the new ComfortAir heat recovery system. In addition, there is an enormous space saving, because 

all components and the GiO module are now integrated in the machine. 
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The Features of the winner machine M-iClean U: 

Quicker washing, drying, removal and cost efficiency thanks to the new ComfortAir heat recovery 

system  

The most significant innovation occurs with the integrated heat recovery, which ensures optimal cooling of the 

machine walls through the use of a large stainless steel surface combined with a supply of cold fresh water. 

The resulting condensation effect offers many advantages:   

1. 30 seconds* faster: Valuable time is saved per wash cycle thanks to the new heat recovery system. 

2. Up to 80 percent* steam reduction. No visible steam escapes when the machine is opened, and no 

additional moisture or heat enters the room. This improves hygiene safety, while the staff also benefit. 

Eyeglasses no longer become fogged up each time the machine is opened and the climate in the room remains 

comfortable. In short, workplace conditions are improved. That means employees are more satisfied and 

perform better. Not to mention that damage to furniture caused by moisture is also prevented.  

3. ComfortAir ensures a better drying result by reducing residual moisture – up to 98 percent* for plates and up 

to 75 percent* for glasses. In conjunction with the GiO MODULE, the need for manual polishing is eliminated, 

the risk of glass breakage is minimised and washware is more quickly available for your guests to use. Dishes 

and glasses are hygienically clean and in perfect condition.  

4. ComfortAir saves valuable resources because hot vapours do not escape from the machine, but instead are 

returned to the water cycle as an energy source. That results in up to 21 percent* lower operating costs.  

 

Quicker installation, enormous space saving   

All components for mains disconnection and the GiO MODULE are now integrated in the glass and dishwasher 

along with a fine filter you can change yourself – in full compliance with standards. This is unique in the 

industry. It also reduces the amount of space required and makes structural modifications superfluous. That 

saves you installation and maintenance costs.  
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