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Mehr Wert.
Mehr Vertrauen.

Pressemitteilung

EU-Kontaminanten-Verordnung 2023/915 28. Mai 2024

Wie die Europaische Union Lebensmittel sicherer macht

Miinchen. Die EU-Kontaminanten-Verordnung 2023/915 ist seit 25. Mai genau ein Jahr in
Kraft. Sie regelt Hochstgehalte bestimmter in Lebensmitteln enthaltener Stoffe. Das
Vorgadngergesetz war uberholt. Damit ist sie ein gutes Beispiel, wie die Européische
Union Lebensmittel fiir seine Blirgerinnen und Biirger sicherer macht, ohne in die
regionalen Besonderheiten der einzelnen Mitgliedsstaaten einzugreifen. TUV SUD
erklart die Grundziige der Richtlinie.

Lebensmittel werden heute oft in internationalen
Wertschdpfungsketten produziert und vermarktet. Europa profitiert
von gemeinschaftlichen Qualitatsregelungen. ,Europaerinnen und
Européder kdnnen dank Regelungen, wie der EU-Kontaminanten-
Verordnung, sicher sein, dass in jedem EU-Mitgliedsland die
gleichen Anforderungen fur Lebensmittelsicherheit gelten®, sagt

Dr. Andreas Daxenberger, Lebensmittelexperte bei TUV SUD.

Ihre Besonderheiten in der Art und Zusammensetzung der

Lebensmittel wollen die EU-Mitgliedsstaaten aber nicht
gemeinsam gesetzlich regeln, etwa die kulinarischen Reichtiumer der europaischen Lander
oder die Zusammensetzung innovativer Lebensmittel. ,Das genormte 'Europa-Lebensmittel’
gibt es nicht — gemeinsame Vorgaben zum Verbraucherschutz dagegen schon®, so

Dr. Daxenberger weiter.

Was sind Kontaminanten?

Kontaminanten sind unerwiinschte Stoffe, die als Folge der Gewinnung, Verarbeitung,
Verpackung, Beférderung oder Lagerung unbeabsichtigt in einem Lebensmittel vorhanden
sind. Das kénnen Verunreinigungen aus der Umwelt, wie Dioxine oder Quecksilber, sein. Aber
auch Stoffe, die im landwirtschaftlichen Anbau und bei der Lagerung entstehen kénnen, wie
Schimmelpilzgifte, oder auch Stoffe, die in Pflanzen selbst vorkommen, wie Blausaure oder

Pyrrolizidinalkaloide, gelten als Kontaminanten. Auch im Herstellungsprozess kénnen
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Kontaminanten, wie beispielsweise polyzyklische aromatische Kohlenwasserstoffe, entstehen.
Da Kontaminanten landerlbergreifend ein Gesundheitsrisiko darstellen, wurden sie

gemeinschaftlich geregelt.

Inhalte der Verordnung

Die EU-Kontaminanten-Verordnung betrifft alle Herstellungsbereiche, die ein Lebensmittel vom
Rohstoff bis zum Endprodukt durchlauft, so etwa Landwirtschaft und Tierhaltung,
Futtermittelherstellung, Verarbeitung und Handel. Das neue Gesetz berlcksichtigt
wissenschaftlich aktuelle Bewertungskriterien fir erlaubte Héchstgehalte von Kontaminanten,
genauere analytische Bestimmungsgrenzen, Veranderungen in der Konzentration der Stoffe
durch Trocknungs- oder Verdinnungsverfahren sowie die Anteile der Zutaten im fertigen
Erzeugnis. Die Vorschriften verpflichten Lebensmittelunternehmer zur maximal méglichen

Reduktion von Kontaminanten.

Das Prinzip der Hochstmengen

Das EU-Recht legt fest, dass gesundheitlich nicht sichere Lebensmittel nicht in den Verkehr
gebracht werden diirfen. Ursache daflir kdnnen krankmachende Keime, Fremdkoérper oder
toxikologisch bedenkliche Kontaminanten sein. Da viele davon in der Natur selbst vorkommen,
ist ein vollstandiges Verbot nicht sinnvoll. Fir die Lebensmittelsicherheit ist es erforderlich,

dass diese Stoffe unterhalb festgelegter, toxikologisch tolerabler Hochstmengen liegen.

Kontrolle und Reaktion bei zu hohen Werten

Die Behorden der Mitgliedstaaten kontrollieren an Hand von risikobasierten
Stichprobenplanen, ob die gesetzlich erlaubten Hochstwerte der Kontaminanten eingehalten
werden. Bei importierten Lebensmitteln aus Drittlandern ist der in der EU ansassige Importeur
fur die Einhaltung des Gesetzes verantwortlich. Die gemeinschaftliche
Lebensmittelsicherheitsbehérde EFSA sammelt Daten Uber das Vorkommen von
Kontaminanten in Lebens- und Futtermitteln aus den Mitgliedstaaten und Drittlandern, damit in
Problemfallen geeignete Malinahmen ergriffen werden kénnen. Die Verordnung (EU)
2023/915 l6st die vorherige Kontaminanten-Verordnung aus dem Jahr 2006 ab und

bertcksichtigt die seitdem gewonnenen wissenschaftlichen Erkenntnisse.

Uberschreitet ein Lebensmittel die Hochstwerte, darf es in der EU nicht verkauft werden.
Unternehmen kénnen dadurch hohe finanzielle Verluste erleiden. ,Die neue Fassung der EU-
Kontaminanten-Verordnung verdeutlicht einmal mehr, weshalb etwaige Kontaminanten entlang

der gesamten Lieferkette des Lebensmittels ermittelt und mit Daten hinterlegt werden sollten®,
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meint Dr. Daxenberger. ,Mit einer TUV SUD-Zertifizierung nach IFS Food oder IFS Progress

Food zeigen Unternehmen, dass sie solch eine Dokumentation im Rahmen ihres

Lebensmittelsicherheitssystems etabliert haben und kontinuierlich an ihrer

Produktionssicherheit arbeiten.”

Hinweis fiir Redaktionen: Die Pressemeldung und das Bild in reprofahiger Aufldsung gibt es

im Internet unter www.tuvsud.com/presse.
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Im Jahr 1866 als Dampfkesselrevisionsverein gegriindet, ist TUV SUD heute ein weltweit tatiges Unternehmen.
Rund 28.000 Mitarbeitende sorgen an tber 1.000 Standorten in rund 50 Landern fiir die Optimierung von Technik,
Systemen und Know-how. Sie leisten einen wesentlichen Beitrag dazu, technische Innovationen wie Industrie 4.0,
autonomes Fahren oder Erneuerbare Energien sicher und zuverlassig zu machen. tuvsud.com/de
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